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A gasztroenterolégiai szakképzés valtozasa
az eurdpai uniés csatlakozas nyoman

Lonovics Janos

gasztroenteroldgiai szakképzésnek az eurdpai
A uniés képzési kovetelményekhez valé igazitd-
sit a Gasztroenteroldgiai Szakmai Kollégium
mintegy tiz évvel a csatlakozis el&tt gyakorlatilag mar
megvalésitotta. A harmonizacié alapjit a European
Union of Medical Specialists (EUMS) European Board
of Gastroenterology ajanldsa képezte. A Gasztroente-
rolégiai Szakmai Kollégium a gasztroenteroldgiai szak-
képzést raépitett szakképzési formaban dolgozta ki. A
raépitett szakképesitést hirom alapszakvizsga — bel-
gyogyaszat, sebészet, gyermekgydgydszat — esetében
tette lehetdvé. A szakképesitési kovetelmények meg-
hatdrozasa mellett a Gasztroenteroldgiai Szakmai Kol-
légium kidolgozta a raépitett szakképzésben részt vevd
intézmények akkrediticiés elveit, a képzshelyek sze-
mélyi és targyi feltételeinek részletes meghatdrozasa-
val. Ezeket az elveket az Egészségiigyi Minisztérium a
66/1999 szamt EiM rendeletben szentesitette. Id§-
kozben az alapszakképzést rezidensrendszerben meg-
valésitottak, ezért szitkségessé valt a rendeletben a ri-
épitett gasztroenteroldgiai szakképesités moédjanak
szabalyozdsa, a rezidensrendszerben megszerzett hi-
rom alap-szakképesités — belgydgyiszat, sebészet,
gyermekgydgydszat — esetére is. 2002 folyaméan nyilt
lehet8ség a gasztroenteroldgiai alapszakképzés kove-
telményeinek kidolgozasara; ezt az Egészségiigyi, Szo-
cidlis és Csaladiigyi Minisztérium (EszCsM) elfogadta
ésa45/2003 szamt ESzCsM rendeletében szabilyozta.
Az orvosképzést folytat6 egyetemek — a Gasztroente-
rolégiai Szakmai Kollégiummal val6 egyeztetést kéve-
t8en — kidolgoztik a gasztroenteroldgiai alapszakkép-
zésben részt venni kiviné intézetek akkrediticios ko-
vetelményeit. Ezen elvek alapjan akkreditiltdk a 2004.
oktober 1-jét8l a rezidensrendszerli gasztroenterol6-
giai szakképzésben részt vevd intézeteket.
A gasztroenteroldgiai raépitett és alapszakképzés
kovetelményi rendszere és a kétféle képzési formara je-
lentkez& intézetek akkrediticios elvei roviden a kovet-

kez8k.

Réépitett gasztroenteroldgiai
szakképzés, nem rezidensrendszerben
megszerzett els§ szakképesités esetén

A 66/1999 szama EiM rendelet a hagyomanyos, nem
rezidensrendszerben megszerzett hirom alap-szak-
képesités — belgyogydszat, sebészet, gyermekgydgyi-
szat — esetén teszi lehetdvé a raépitett gasztroen-
terolégiai szakképesités megszerzését, a Gasztroente-
rolégiai Szakmai Kollégium éltal akkreditdlt képzshe-
lyeken.

Gasztroenteroldgiai
szakképzési program

A gasztroenteroléogiai szakképzési program elméleti és
gyakorlati részbdl tevédik dssze.

Az elméleti program {8 elemei: elméleti tananyag,
klinikofarmakolégiai alapismeretek, a gasztroenterol6-
gial kutatds altalinos médszereinek ismerete, kotelezs
publikiciés tevékenység és eldaddsok tartisa, a vonat-
koz6 alaprendeletek ismerete.

Az elméleti tananyag tartalmazza a legjabb irodalmi
adatokon alapulé gasztroenterolégiai, hepatolégiai és
pankreatol6giai ismeretek dsszességét. Az elméleti tan-
anyag 6sszeallitdsa és szinten tartdsa az egyetemek fel-
adata, ebben részt vesznek a nem egyetemi A tipust
gasztroenteroldgiai centrumok vezetdi is. Mivel az el-
méleti tananyag elsajititisa jelentds 6nképzést feltéte-
lez, az — frott vagy elektronikus — irodalomkévetéshez
egy vilagnyelv (elssorban az angol) ismerete sziiksé-
ges.

A klinikofarmakolégiai alapismeretek elsajtitdsa
azért fontos, mert egyre dltalinosabba vilik az a gya-
korlat, hogy magyar gasztroenterolégiai munkacsopor-
tokat is bevonnak a hazai és a nemzetkozi kontrollale
klinikai vizsgélatok kivitelezésébe.

Levelezési cim: dr. Lonovics Janos, Szegedi Tudomanyegyetem, Altalanos Orvostudomanyi Kar,
I. Sz. Belgyogyaszati Klinika; 6701 Szeged, Pf. 469.
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A gasztroenterolégiai kutatds altalinos mdédszerei-
nek ismerete szintén fontos, mert csak ilyen ismeretek
birtokiban tervezhet tudatos kutatisi tevékenység.
Kutatisi tevékenység alatt f6leg klinikai tanulminyok
tervezését és kivitelezését értjik, természetesen, ahol
erre méd van, ott alapkutatas is végezhetd.

A kotelez8 publikiciés tevékenység és elBaddsok
tartdsinak elvirdsa sem 6ncélda. Az eurdpai kovetelmé-
nyekhez igazodé szakképzési rendszeriinkbe azért ke-
rilltek bele ezek az elemek, mert meggy8z&désiink,
hogy jelent8sen emeli a szakképzés szinvonalat az, ha a
jelolt kézlemény vagy eladds forméjiban kozreadja
megfigyeléseit.

A vonatkoz6 alaprendeletek, finanszirozasi szabi-
lyok, a min&ségbiztositis elemeinek, a médszertani le-
veleknek, illetve ajanldsoknak az ismerete fontos, e nél-
kil ma nem valésithaté meg hatékony szakképzési te-
vékenység.

Az elméleti képzés formdi: egyéni képzés a szakiro-
dalom kéovetésével, szervezett tanfolyamok forméjdban
végzett képzés, részvétel a hazai és nemzetkozi gaszt-
roenteroldgiai kongresszusokon (referitumok, el6adi-
sok, illetve posztgraduélis kurzusok), belfoldi és kiil-
foldi tanulményutakon.

Kételezs tanfolyamok: a gasztroenteroldgia aktudlis
kérdései, valamint a hepatolégiai tanfolyam.

A gyakorlati képzés soran teljesitendd feladatok: az
EUMS kovetelményeinek megfelel§en a jeldltnek a k-
vetkez8 endoszkopos és ultrahang-vizsgilati szdmot
kell teljesitenie: fels panendoszképia: 300, oesopha-
gusvarix-sclerotisatio és egyéb vérzéscsillapité eljaras:
30, teljes kolonoszképia: 100, kolonoszképos polypec-
tomia: 50, rektoszkopia: 100, célzott és vak méjbiop-
szia: 50, hasi ultrahangvizsgilat: 300.

Kotelez8 tanfolyam: hasi ultrahangvizsgilat tanfo-
lyam.

A gyakorlati képzés formii: a napi rutintevékenység
azt jelenti, hogy a jelolt az akkreditélt képz8helyen fel-
tigyelet mellett tevékenykedve sajititja el a szakvizsga-
hoz el6irt eljarasokat. A gyakorlati képzés elfogadott
formai a kongresszusokon — él§ demonstriciokon,
learning centerekben — és kiilfldi tanulmanyutakon
valé részvétel, illetve tréning.

A Gasztroenteroldgiai Szakmai Kollégium, akkredi-
ticiés elvei alapjin, hirom képzdhelyet kiilonboztet

1. TABLAZAT

meg: A, B és C tipust gasztroenteroldgiai képz&helyet
vagy centrumot.

Az A tipust gasztroenteroldgiai képzdhely (cent-
rum) személyi feltételei: a vezetének tudomanyos mi-
ndsitéssel, egyetemi oktatdsi habilitdcidval, belgyogya-
szati és gasztroenterolégiai szakképesitéssel kell ren-
delkeznie. A centrumban minimum hdrom gasztroen-
terologus szakorvosnak kell tevékenykednie. A képzs-
hely sebész és gyermekgydgydsz partnerének szintén
gasztroenteroldgiai szakvizsgival és tudomanyos mi-
n&sitéssel kell rendelkeznie.

A képzshelynek képesnek kell lennie a teljes gaszt-
roenteroldgiai feladatkdr elméleti és gyakorlati oktata-
sara, a klinikofarmakolégiai vizsgdlomédszerek ismer-
tetésére, magas szinvonal kutatdsi és publikdcids tevé-
kenység végzésére.

A térgyi feltételeknek alkalmasnak kell lenniiik a teljes
gasztroenterol6giai tevékenység miivelésére, ezért ren-
delkezni kell a diagnosztikus és terdpids endoszkopia tel-
jes eszkoztardval, hasi ultrahang-diagnosztikaval, komp-
lex képalkoté diagnosztikai és patolégiai hozzatéréssel,
specialis diagnosztikus és laboratériumi eljarasokkal, mi-
nimum 30 gasztroenteroldgiai profilt 4ggyal, gasztro-
enterolégiai szakambulancidkkal, intenziv osztallyal és
szubintenziv részleggel, komplex gasztroenterolégiai se-
bészeti és gyermekgydgydszati tevékenységgel.

A B tipust gasztroenteroldgiai képzdhely (centrum)
személyi feltételei: a vezetSnek tudomanyos mind&sités-
sel, belgyogydszati és gasztroenterolégiai szakképesités-
sel kell rendelkeznie. A centrumban legalabb két gaszt-
roenterolégus szakorvosnak kell tevékenykednie. A kép-
z8hely sebész és gyermekgybgydsz partnerének szintén
gasztroenteroldgiai szakvizsgaval kell rendelkeznie.

A képzshelynek képesnek kell lennie a gasztroen-
terolégiai profil alapvetd elméleti és gyakorlati oktatd-
sara, a klinikofarmakolégiai vizsgdlomédszerek ismer-
tetésére, klinikai kutatdsi és publikiciés tevékenység
végzésére.

A targyi feltételeknek alkalmasnak kell lenniitk az
alapvetd gasztroenteroldgiai tevékenység elvégzésére,
ezért rendelkeznie kell az alapvetd diagnosztikai és te-
rapids endoszkopids eszkdztarral, hasi ultrahang-diag-
nosztikdval, komplex képalkoté diagnosztikai és pato-
16giai hozzdféréssel, speciilis diagnosztikai és laborat6-
riumi eljdrasokkal, minimum 15-20 gasztroentero-

Gasztroenteroldgiai rdépitett szakképesités a Gasztroenteroldgiai Szakmai Kollégium akkreditdcids elvei alapjin

Képzési id3 Els8 szakképesités

Kotelezs szakgyakorlat

Két év belgy6gyaszat
Két év sebészet
Két év gyermekgydgyaszat

24 hénap A tipusid centrumban
18 hénap B + hat hénap A centrumban
hat hénap C és 18 hénap A (12 B+ 6 A) centrumban

18 hénap gasztroenterolégiai profild sebészeti osztilyon
(hat hénap gasztroenterolégiai szakkonzilidriusi tevékenység)
hat hénap A tipust felnSttcentrumban

18 hénap gasztroenterolégiai profilt gyermekgy6gyaszaton
(hat hénap gasztroenterolégiai szakkonzilidriusi tevékenység)
hat hénap A tipust felnSttcentrumban
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l6giai profilt 4ggyal, gasztroenteroldgiai szakambulan-
cidkkal, intenziv osztéllyal és szubintenziv részleggel,
hasi sebészeti és gyermekgydgydszati osztillyal.

A C tipust gasztroenterolégiai képzshely (centrum)
személyl feltételei: a vezetSnek belgydgydszati és
gasztroenteroldgiai szakképesitéssel kell rendelkeznie.
A centrumban legaldbb egy gasztroenterolégus szakor-
vosnak kell tevékenykedni.

A képz8helynek képesnek kell lennie a gasztro-
enterolégiai feladatkor részleges elméleti és gyakorlati
oktatdséra.

A targyi feltételeknek alkalmasnak kell lennie a rész-
leges gasztroenterolégiai tevékenység miivelésére,
ezért rendelkeznie kell a legalapvetSbb diagnosztikai
endoszkopos eszkdzokkel, hasi ultrahang-diagnoszti-
kaval, konvencionalis képalkoté diagnosztikai és CT-
hozzaféréssel, rutin hisztolégiai feldolgozds lehet8sé-
gével, belgybégydszati osztilyon végzett gasztroente-
rolégiai ellitdsi tevékenységgel, gasztroenterolégiai

2. TABLAZAT

szakambulancidval, hasi sebészettel és gyermekgyo-
gyaszati osztéllyal.

A sebészeti és a gyermekgyogyaszati képzshelyek
képzési kovetelményeit és akkreditdcios elveit illetSen
utalunk az illetékes szakmai kollégiumok anyagaira.

A fenti elvek alapjén az 1. tdbldzatban tiintetem fel a
gasztroenterolégiai raépitett szakképzés részletes 1d6-
intervallumait mindhdrom alap-szakképesités esetén.

Az 1. tdbldzat tandsiga szerint a képzési id8 egysége-
sen két év. Belgyogydszati alap-szakképesités esetén a
teljes kort szakképzésre jogosult, A tipust gasztro-
enteroldgiai képzShelyen (centrumban) eltsltott két
évet kdvetSen — és természetesen a képzési kovetelmé-
nyek teljesitése esetén — a jelolt szakvizsgira bocsatha-
t6. A B tipust gasztroenterolégiai képzshely (cent-
rum) 18 hoénapos gasztroenterolégiai képzésre jogo-
sult, az itt dolgozé szakorvosjeldlinek hat hénapot A
tipusi gasztroenterolégiai képzshelyen kell toltenie. A
C tipust gasztroenteroldgiai képzdhely (centrum) hat

Gasztroenteroldgiai rdépitett szakképzés, rezidensrendszerben megszerzett belgydgydszati szakképesités esetén

Képzési 18 Els§ szakképesités

Kotelezs szakgyakorlat

Két év belgyégyaszat

vagy

23 hénap A tipust gasztroenterolégiai centrumban
egy hénap gasztroenterolégiai profila sebészeten

hat hénap A tipust gasztroenterolégiai centrumban
17 hénap B tipust gasztroenteroldgiai centrumban
egy hénap gasztroenteroldgiai profila sebészeten

gasztroenterolégiai tanfolyam
hepatoldgiai tanfolyam

hasi ultrahangvizsgilat tanfolyam
el6irt szama vizsgalat

_ 3. TABLAZAT

Gasztroenteroldgiai rdépitett szakképzés, rezidensrendszerben megszerzett sebészeti szakképesités esetén

Képzési 1d8 Els8 szakképesités

Kotelezs szakgyakorlat

Két év sebészet

18 hénap gasztroenteroldgiai profila sebészeten
hat hénap A tipust gasztroenterolégiai centrumban

gasztroenterolégial tanfolyam
hepatolégiai tanfolyam

hasi ultrahangvizsgélat tanfolyam
el8irt szamu vizsgalat

__ 4. TABLAZAT

Gasztroenteroldgiai rdépitett szakképzés, rezidensrendszerben megszerzett gyermekgydgydszati szakképesités esetén

Képzési id3 Els8 szakképesités Kotelezs szakgyakorlat
Két év gyermekgydgydszat 18 hénap gasztroenterolégiai profilt gyermekgy6gyaszaton

hat hénap A tipust gasztroenteroldgiai centrumban

gasztroenterolégiai tanfolyam
hepatolégiai tanfolyam

hasi ultrahangtanfolyam
eldirt szama vizsgalat
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hénapos gasztroenterolégiai szakképzésre jogosult, az
itt dolgozé jeldltnek 18 hénapot kell toltenie A tipusd,
vagy 12 hénapot B és hat hénapot A tipust gasztro-
enterolégiai képzdhelyen.

A sebészeti vagy gyermekgyogydszati alap-szakké-
pesitéssel rendelkez8knek az illetékes szakmai kollégi-
umok éltal el8irt kovetelmények teljesitése mellett hat
hénapot A tipust gasztroenteroldgiai képzshelyen kell
tolteniiik.

Réépitett gasztroenteroldgiai
szakképzés, rezidensrendszerben
megszerzett els§ szakképesités esetén

A belgybgyaszati alap-szakképesitéssel rendelkez&k
esetén a képzési algoritmus a 2. tdblizatban lithaté. A
kordbbiakban részletezett rendszertsl abban kiilonbo-
zik lényegesen, hogy megviltoztak az akkrediticids
mind&sitések. A kordbbi hirom akkrediticids fokozat
helyett csak két min&sitési forma adhaté. A teljes kort
szakképzésre jogosité akkrediticiét tovabbra 1s A-val
jeloljitk, ezeket a tovabbiakban is A tipust, teljes
gasztroenteroldgiai képzésre jogosité centrumoknak
nevezhetjitk. A részleges gasztroenterolégiai szakkép-
zésre jogosult intézetek az akkreditdcié sordn egysége-
sen B tipust, azaz részleges szakképzésre jogositd
akkrediticios fokozatot kapnak. A Gasztroenterol6-
giai Szakmai Kollégiummal egyeztetett elvek alapjin az
akkrediticiot végz8 egyetemek gasztroenteroldgiai
grémiuménak vezetdi hatdrozzik meg részletesen a B
tipust akkrediticiés besorolds tartalmit. A gyakorlat-
ban ez azt jelenti, hogy a korabban B tipust akkre-
ditdciét nyert, mindsitett vezetdvel rendelkezd centru-
mok 17 hénapos szakképzésre nyernek akkrediticiés
besoroldst, mig mind&sitett vezetSvel nem rendelkezd
centrumok esetén megsz{inik a kordbbi merev hat ho-
napos akkrediticios besorolas, és a feltételekts] fiiggs-
en ez az id8szak konkrétan megemelkedhet. A masik
véltozas, hogy a belgydgyaszati szakképesitéssel ren-
delkez&8knek a gasztroenteroldgiai raépitett szakképzés
sordn egy hénapot gasztroenterolégiai profild sebésze-
ti osztilyon kell eltolteni. A kételezd tanfolyamokkal
és az el8irt szamu vizsgalatokkal kapcsolatban nincsen
véltozés.

A sebészeti és gyermekgyOgydszati alapra épitett
gasztroenteroldgiai szakképzés sorin a jelolteknek
véltozatlanul hat hoénapot kell A tipust felndtt
gasztroenteroldgiai képzshelyen télteni (3. és 4. tdbld-
zat).

Gasztroenteroldgiai alapszakképzés
rezidensrendszerben

A 45/2003 szdmu ESzCsM rendelet lehetdvé tette a
gasztroenteroldgiai szakképzés megvaldsitasit alap-
szakképzés formajiban, és 2004-ben négy gasztroente-
rologus rezidens szakképzéséhez biztositott forrdst. A
gasztroenteroldgiai alapszakképzés kovetelményrend-

5. TABLAZAT

A gasztroenteroldgiai alapszakképzés torzsképzési prog-
ramja

Hat hénap belgydgydszati siirg8sségi program.
Hat hénap belgyégyészati térzsképzési program.
12 hénap gasztroenteroldgiai térzsképzés, ebbsl
— kilenc hénap gasztroenteroldgiai osztilyos

gyakorlat,
— harom hénap hepatoldgiai osztilyos gyakorlat.

__ 6. TABLAZAT

A gasztroenterolégiai alapszakképzés szakgyakorlati prog-
ramja

12 hénap belgyégyaszati osztilyos alapgyakorlat,

ebbdl

— harom hénap iltalinos belgyégyaszati siirg8sségi
gyakorlat,

— harom hénap kardiolégia-pulmonolégia gyakorlat,

— két hénap hematolégia-onkolégia gyakorlat,

— két hénap nefrolégia-immunolégia gyakorlat,

— egy hénap endokrinolégia-anyagcsere gyakorlat,

— egy hénap fert6z8 betegségek, infektolégia gyakor-
lat.

24 honap gasztroenteroldgiai szakgyakorlati képzés,

ebbsl

— 18 hénap gasztroenteroldgiai osztilyos gyakorlat
(endoszképos és gasztroenteroldgiai sebészeti gya-
korlattal),

— harom hénap hepatolégiai osztilyos gyakorlat,

— harom hénap ultrahanggyakorlat.

_ 7. TABLAZAT

A gasztroenteroldgiai alapszakképzés kotelezd tanfolya-
mai

Specialis tanfolyamok:

— két hét EKG-tanfolyam,

— két hét transzfazi6s tanfolyam,

— egy hét: a gasztroenteroldgia aktudlis kérdései,
— egy hét hepatolégiai tanfolyam,

— két hét hasi ultrahangtanfolyam.

szerének és a képzShelyek akkrediticids elveinek ki-
dolgozdsiban a Gasztroenterol6giai Szakmai Kollégi-
um vett részt. A gasztroenteroldgiai alapszakvizsga a
belgydgyaszati képzés elemeire alapozé szakvizsga,
6nallé gasztroenteroldgiai tevékenységre jogosit. A
képzési 1d8 tartama 62 honap, ebbdl a térzsképzés 1ds-
tartama 24 hénap (5. tdbldzat), a szakgyakorlati prog-
ramé pedig 36 hénap (6. tdblizat).

A szakképzés a belgydgyiszati, siirg8sségi és torzs-
képzési programmal indul, gyakorlatilag azonos a bel-
gyogyaszati torzsképzést programmal. A képzés ezt
kévetSen a 12 hénapos gasztroenterolégiai tdrzskép-
zési programmal folytatédik, amelyen beliil kilenc ho-
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_ 8. TABLAZAT

A gasztroenteroldgiai alapszakképzés kitelezs és opcio-
ndlis vizsgdlati palettdja

Kotelezéen elvégzendé vizsgdlatok

Fels6 panendoszképia 300
Oesophagusvarix-sclerotisatio és egyéb
vérzéscsillapité eljirds 30
Totélis kolonoszképia 100
Kolonoszképos polypectomia 50
Rektoszképia 100
Mijbiopszia (célzott és vak) 30
Hasi ultrahangvizsgilat 300
Opciondlis gyakorlati eljdrdsok
Diagnosztikus és terdpids ERCP 150
Egyéb terdpids endoszkopia 100
Manometria és pH-metria 50
Endoszképos ultrahangvizsgalat 150
Diagnosztikus laparoszképia 50
Intervencionilis proktolégia 80

ERCP: endoszkdpos retrograd kolecisztopankreatogrifia

napos gasztroenteroldgiai és hirom hénapos hepatols-
giai osztilyos gyakorlat kiilonil el.

A gasztroenterolégiai szakgyakorlati képzés 1d6-
tartama 36 hénap, ebbsl 12 hénap belgyogyiszati
osztalyos alapgyakorlat és 24 hénap a gasztroentero-
l6giai és hepatoldgiai osztilyon toltdtt, valamint az
ultrahanggyakorlat.

A kotelezd tanfolyamok listdja a 7. tdbldzatban latha-
t6. Az eddigi kételezd tanfolyamok az alapszakképzés
sordn EKG- és transzfaziés tanfolyammal egésziilnek
ki.

Alapelv, hogy az osztélyos gyakorlatokkal parhuza-
mosan folyamatos endoszképos tevékenység végzése
sziikséges, ennek listdja a 8. tdblizatban lithaté.

— IRODALOM

Tekintettel arra, hogy a gasztroenterolégiai szakkép-
zés alap-szakképesités formajiban zajlik, a belgyogya-
szati szakképzéssel azonos idGtartamban, a jeldltekkel
szemben az az elvards, hogy az opcionilisan felsorolt
vizsgalatok koziil legalabb két csoportban is jartassigot
szerezzenek.

Az elméleti képzés elvei azonosak a mar részletezett
elvirisokkal, ez értelemszertien kiegésziil a belgy6gyi-
szati szakképzésben el8irt ismeretek elsajdtitasaval.

A kutatdsi és publikiciés tevékenység szintén eurd-
pai unids elvards, igy a hazai szakképzési rendszerben is
megkdovetelendd.

A gasztroenterolégiai alapszakképzés akkrediticiés
elvei orszdgszerte azonosak. Az intézetek szintén két
kategéridba sorolhatok: az A tipust akkrediticié teljes
koril gasztroenterolégiai alapszakképzésre, a B tipust
akkreditici6 részleges kordl gasztroenteroldgiai alap-
szakképzésre jogosit. Az A tipust gasztroenteroldgiai
alapszakképzési akkreditdcié csak olyan intézményben
nyerhet§ el, amely a riépitett gasztroenteroldgiai szak-
képzésnél ismertetett A tipusii gasztroenteroldgiai és A
tipust belgydgyaszati akkrediticiéval rendelkezik. Ha
az intézményen beliill példdul a gasztroenteroldgiai
képzés B tipust, a gasztroenterolégiai alapszakképzés
akkreditici6ja csak részleges lehet még akkor is, ha az
intézmény belgyogyaszati képzési akkrediticiéja A mi-
n&sitéssel rendelkezik. Ez forditva is igaz: egy A tipust
gasztroenteroldgiai akkrediticioval rendelkezd intéz-
mény akkrediticiés min&sitését gasztroenteroldgiai
alap-szakképesités esetén egy B tipust belgydgydszati
akkrediticié lerontja.

Véleményem szerint az 0 szakképzési rendszeren
beliil egyel&re az Ggynevezett raépitett gasztroentero-
l6giai szakképzési forma dominil tovibbra is. A
gasztroenteroldgiai alapszakképzés jovéje jelenleg nem
itélhet8 meg pontosan. A szakképzés finanszirozasi el-
veinek megvéltozdsa és a privatizici6s tendencia meg-
er8s6dése esetén az alapszakképzési forma népszeriisé-
ge valészintleg novekedni fog.

1. EUMS European Board of Gastroenterology. Chapter 6: Charter on
Training of Medical Specialists.

2. 66/1999. (XII. 25.) EiM rendelet a szakorvos, szakfogorvos, szak-
gyogyszerész és klinikai szakpszicholégus szakképesités megszer-
z6sér6l. Magyar Kozlény 1999,122:8298-333.

3. 45/2003. (VIIl. 6.) ESZCSM rendelet a szakorvos, szakfogorvos,
szakgyogyszerész és klinikai szakpszicholégus szakképesités meg-
szerzésérdl sz6lé 66/1999. (XII. 25.) EiM rendelet modositasarol.
Egészségligyi KozIony 2003;L111(19):3417-44.
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